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Menüs für Feierlichkeiten 2024
-Spargel nur während der Saison-

Vorschlag 1:

Verschiedene feine Salate, dazu hausgebeizter Zitronen- Lachs, Ciabatta und Dips
**

Legierte Spargelcremesuppe mit Kerbel und Sherry
**

Schweinelendchen mit Kräutern und grobem Senf gefüllt
dazu zweierlei Spargel, Frühlingsgemüse & Kartoffelgratin

**
Rhabarberkompott mit weisser Schokoladenmousse im Glas

Ab 20 Personen p.P. 52,00 €

Vorschlag 2:

Marinierter Spargel mit Kapern ,Ei und gehobeltem Parmesan
**

Kräutercremesuppe mit Croutons
**

Maispoulardenbrust mit Mozzarella und Tomate gefüllt
dazu Spinat & Kartoffelgratin

**
Schwarzwälder- Kirschtorte im Weckglas ODER New York Cheesecake

Ab 20 Personen p.P. 40,00 €

Vorschlag 3
vegetarisch- vegan

Verschiedene feine Salate, dazu veganer hausgebeizter „Zitronen- Lachs“, Ciabatta und Dips
**

Grüne Spargelsuppe mit dicken Coutons
**

Selbstgemachte Ravioli mit Frühlingsgemüse  & grünem Spargel in leichter Rieslingsauce
oder vegan

Mit Ratatouille & veganem Schafskäse gefüllte Tomate, dazu gegrillte Kräuterpolenta
**

Vanille- Kokos- Milchreis mit Beeren und Beerensauce

Ab 20 Personen p.P. 45,00 €

Für die Kinder:

Schnitzel ( vom Eifeler Landschwein) mit Kartoffelgratin & Gurkensalat p.P. 19,40 €

Tortelloni (Spinatfüllung) in Tomaten- Sahnesauce p.P. 15 €

Alle Preise verstehen sich inkl. 7% MwSt. 
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Geschirr und Besteck:

Gläser, Geschirr und Besteck:

Gerne erstellen wir Ihnen, nach ihren Wünschen, ein individuelles Angebot.

Anlieferung/ Abholung frei Haus bis zu einer Entfernung von 5 Km innerhalb des Kölner 
Stadtgebietes und der linken Rheinseite.
Jeder weitere Kilometer Anlieferung/ Abholung wird mit min. 7 € in Rechnung gestellt.
Für Lieferungen auf die rechte Rheinseite berechnen wir einen Aufpreis, der sich nach der Höhe ihrer
Bestellung richtet.
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